
Webu yená Reseta papiamentu 

 

Ban traha un ratu den kushina! Webu yená 

Ingrediente: 
2   webu 
1 telep  mayonès   
1 telep   mòstert  
1 telep  curry saus 
un tiki  salu 
3 gota  (druppel)“ food color” (opshonal) 
1 kòmchi awa 
 
 

 
 

Preparashon (voorbereiding): 
 

Laga mama yuda bo ku e parti aki... 

 

 Herebé (koken) e webunan 

 Hinka (zet)e webunan den un kòmchi ku awa friu, pa nan kaska(schillen) bon! 

 Kaska (schillen) e webunan 

 Hinka e webunan 10 min den awa ku “food color” (opshonal) 

 Kòrta (snijden)e webunan den 2 

 Saka e dòl (eigeel) i machik’é (fijn stampen) 

 Pone (zet) mayonès, curry saus, salu i mòstert aserka (erbij) 

 Yena (vul) e blanku di webu (ei wit) ku un tiki di e meskla 

 Laga (laat)e webunan fria (koud worden) den frishidèr (ijskast)30min..... bo webu yená ta kla! 


